
RIVAS
RUTA DE LA

de

2019
tapas pintonas
DEL 4 al 7 DE ABRIL
De 12h a 14h y de 18h a 21h
jueves 4 - viernes 5 - sábado 6
De 12h a 14h 
domingo 7
Algunos establecimientos han ampliado este 
horario. Consulta el rutero.

¡Vota!
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1. La Huella Vegana (BO)
C/ Trece Rosas, 2, Local 1
Horario de la Ruta
2. Argentina Junior (BO)
Plaza Clarín, 8
Horario de la Ruta
3. La Nadadora (BO)
Avda. de los Almendros, s/n
Horario de la Ruta
4. Tercer Tiempo (BC)
Plaza de la Constitución, 2, Local 2 
Horario de la Ruta
5. Cocoa Café (BC)
Calle Aloe, 14, Local 42
Horario de la Ruta
6. Nao-Bistrobar (BC)
C/ Cesar Manrique, 2 2º, Local 22
Horario de la Ruta
7. Restaurante El Vallina (BC)
Avda. de José Hierro, 28
Horario de la Ruta
8. Del Perú y Punto (BC)
Paseo Capa Negra, 6, Local 15
Horario de la Ruta

9. Mesón Capa Negra (BC)
C/ Girasol, Local 2
Horario de la Ruta
10. La Zampa Cervecería (BC)
Paseo Capa Negra, 6, Local 11
Horario de la Ruta
11. Palacio Criollo (BC)
C/ Electrodo, 32
Horario de la Ruta
12. Six&Co Urban Fusion Food (BC)
C/ Cincel, 9
Horario de la Ruta
13. Rte. Asador “La Cantera” (BC)
C/ Cincel, 4, Local 11
J,V,S: 12h - 21h; D: 12h - 14h
14. El Rincón de María (BC)
C/ Cincel, 4, Local 10-A
Horario de la Ruta
15. Las Cañitas de Santi (BC)
C/ María Zambrano, 3
Horario de la Ruta
16. D’Tercios (BC)
C/ María Zambrano, 3, Local 27
Horario de la Ruta

17. Taberna La Antigua (BC)
Pza. José Celestino Mutis 24, Loc. 3
J,V,S,D: 12 h - 16h; 18h - 21h 
18. El Gourmet de Sonia (BC)
Avda. Pilar Miró, 65
Horario de la Ruta
19. Naoki (BC)
C/ Silvia Munt, 3, Local 1
Horario de la Ruta
20. Bar Miró Restaurante (BC)
Avda. Pilar Miró, 55, Local 4-5
Horario de la Ruta
21. Casa Luis (BC)
Avda. Pilar Miró, 55, Local 1
J,S: 12h - 22h; D: 12h - 16h
22. Pintxoteca Cobos (BC)
Avda. Angel Saavedra, Local 4-5
Horario de la Ruta
23. La Coqueta (BC)
C/ Francisco de Ayala, 2
Horario de la Ruta
24. Hungry’s (BC)
Avda. Pablo Iglesias, 81, Loc. 11-12
J,V,S: 12h - 21h; D: 12h - 16h

25. Escape Gastro-Bar (BC)
Avda. Pablo Iglesias, 83, Local 12
J,V,S,D: 12h - 16h; 19h - 22h
26. El Encuentro (BC)
Avda. Pablo Iglesias, 84, Local 4
J,V,S,D: 7h - 23h
27. Bar Eurasia (BC)
Avda. de la Técnica/ CC. Parque Rivas
Horario de la Ruta
28. El Cubano (BC)
Avda. de la Técnica/ CC. Parque Rivas
Horario de la Ruta
29. Rte. Somallao - Hotel AB (BC)
Avda. Francisco Quevedo, 2
J,V,S,D: 12h - 22:30h
30. Xiada Pulpeira (BE)
Avda. Aurelio Álvarez, 7, Local 3-4
Horario de la Ruta
31. Restaurante Buga (BE)
Avda. Aurelio Álvarez, 7, Loc. 11-12
Horario de la Ruta
32. Dime que sí (BE)
Avda. de Levante, 187, Local 18
Horario de la Ruta

33. Buta-K (BE)
Avda. de Levante, 187, Local 8
Horario de la Ruta
34. Le Canele (BE)
Avda. de Levante, 236
Horario de la Ruta
35. Taberna La Gran Vía (BE)
Avda. de Levante, 236, Local C
Horario de la Ruta
36. El Caldero de Dagda (BE)
Avda. Lenvante / Semiesquina Frida 
Kahlo, 1
Horario de la Ruta
37. Cervecería Pub 183 (BE)
Avda. Levante, 183
J,V,S: 12h - 14h; 18h-23h
D: 12h - 14h
38. La Conservera (BE)
Avda. Velázquez, 4, Local 11 
(Entrada por Goya, 21)
J,V,S,D: 12h - 15h; 18h - 22h
39. Ferny’s Perritos con Clase (BE)
C/ Marie Curie, s/n - CC. H2O
Horario de la Ruta

40. El Ripense Rte - Cafetería (BE)
C/ Mariano Barbacid, 5, Local 8
Horario de la Ruta
41. Tapeando Con “J” (BE)
Avda. de Levante, 101, Local 6
J, V,S, D: 12h - 17h; 19h - 23h
42. Limonche (BE)
Avda. de Levante, s/n, Local 2
J,V,S: 12h - 15h; 18h - 23h 
D: 12h - 14h
43. Punto de Encuentro (BE)
C/Mirador, s/n - Polidep. Sureste
J,V,S: 12h - 15h; 18h - 22h
D: 12h - 21h

(BO) Barrio Oeste
(BC) Barrio Central

(BE) Barrio Este

Instrucciones
DE LA RUTA DE LA TAPA
DE RIVAS 2019

DATOS DE CONTACTO

NOMBRE Y APELLIDOS:.....................................................................................

TELÉFONO DE CONTACTO:...............................................................................

POBLACIÓN:.......................................................................................................

CORREO ELECTRÓNICO:..................................................................................

ESTABLECIMIENTO Y TAPA PREFERIDOS:

............................................................................................................................

Si quieres votar la tapa más pintona y participar en el sorteo de estos premios debes:
1. Coger uno de los ruteros en cualquier establecimiento participante.
2. Consumir, al menos, 5 tapas en 5 establecimientos diferentes. Pide en cada establecimiento donde hayas es-
tado que registren tu visita poniendo un sello en tu rutero. Deberán estar representados dos de los tres barrios 
participantes (Oeste, Centro y Este).
3. Cuando completes tu recorrido, rellena en este documento tus datos, dinos qué tapa te ha gustado más e 
introdúcelo en cualquiera de las urnas que se encuentran en los establecimientos participantes. 
Si quieres volver a empezar, solo tendrás que coger otro rutero y seguir las mismas normas de participación.

PREMIOS ORGANIZACIÓN PREMIOS PATROCINADORES

1er Premio
Una comida o cena - a elegir -, valorada 
en 100€, en uno de los establecimientos 

participantes en la Ruta.
2ª Premio

Dos entradas para el Teatro Municipal
3er Premio

Dos entradas para el SPA Municipal

1er Premio
El peso del ganador en cerveza. Cortesía de 

Cervezas Chula Villa de Madrid
2ª Premio

Una Ruta Enoturística para dos personas, en 
temporada: visita a los viñedos, a la bodega, 

y degustación. Cortesía de la Bodega 
Vinícola de Arganda

3er Premio
Un lote de alimentación, cortesía de 

Distribuciones Morera.
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ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTESESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES

PATROCINADORES DE LA RUTA  DE LA TAPA

Crepe relleno de huevo revuelto con 
espinaca al ajillo

Salpicón con vinagreta de naranja, vinagre 
de jerez y miel de romero; coronado con 

sardinillas, eneldo y escamas de sal

Miniburguer con nuestra nueva receta 
secreta

Yema de huevo inyectada en dos salsas 
sobre concha zamburriña en base de 

huevas de tobiko

 Bol de tradicional Ceviche PeruanoMechado de costillas en horno de leña 
con salsa fusión euro-latina

Ternera a la brasa recubierta con salsa 
criolla y espuma de patata trufada

Brocheta con base de polenta, rollito de 
calabacín y paté de tomate seco

Pan bao relleno de ternerita estofada 
acompañado de ensalada con sal de jamón

Delicias de sabores tartar de guacamole y 
pulpo con un toque de lima

Secreto a la plancha sobre base de pan 
de naranja, manzana caramelizada, 

mermelada amarga y virutas de naranja

Ravioli de cordero al romero Bocado de carrillada estofada con salsa 
de frutos rojos acompañada de puerro 

frito y chips de boniato

Medallón de pollo relleno con farsa 
mousseline

Pulled Beef con toques asiáticosArroz marinero semi caldoso

Saquito de marisco sobre lágrimas de 
tomate y guacamole al PX

Filete ruso de verduras con crema de 
zanahoria y calabaza con crujiente de 

patata y pan

Dim Sum de rabo de toro estofado con 
toques orientales y cremosos de batata

Globo de maiz relleno de espuma de 
pimiento piquillo sobre brandada de 

bacalao

Costillas de cerdo en hojaldre bajo oblea 
y tres salsas para degustar en orden

Delicia de nacho sobre carne picada y 
jalapeños con salsa de queso cheddar

Tosta de lacón con corona de lechuga, 
tomate y pimiento al aroma de orégano y 

salsa barbacoa acompañada de patata ali oli

Milhoja de bacalao gratinado con alioli de 
pimientos del piquillo

Laminado de mango con brandada de 
bacalao

Bocadillo de calamares a la japonesa

Jiaozi al estilo pekinés

Carrillada con vaso de puré de patata y 
reducción de vino tinto

Ravioli de plátano con cremoso de 
licor acompañado de sopa caliente de 
chocolate, nuez moscada y flor de sal

Croqueta tradicional de morcilla con 
peras asadas, salsa brava y punto de 

alioli

Mini montado de pan bao con queso 
manchego, carne molida de vacuno, 

chalota y tomate chutney

Patatas asadas con secreto de cerdo 
marinado y salsa curry picante

Parmentier de pulpo con ceviche 
balsámico 

 Paleta de tres salsas con langostino y 
brocha de cebollino

Ropavieja cubana con tamal y tostón 
relleno de camarón flameado

Empanadilla rellena de ternera 
desmechada con arroz y huevo, 

acompañada de guacamole y pico de 
gallo

Chipirones en su tinta con toque de 
helado de aceituna negra

Huevos trufados acompañados de 
sabores mar y tierra

Huevos estrellados con jamón a la trufa Tartaleta con crema del piquillo, cebolla 
caramelizada, morcilla y aceitunas 

negras

Timbal de rabo de toro al oportoPan artesanal de cerveza con salsa de 
queso a las finas hierbas con pimientos 
de padrón y pimientos caramelizados 

Calçots del Valle del Valls con salsa 
romescu

¡Para gustos, los colores! 
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